COPALIS:

COOPERATIVEIDEN RATTEMENTIDESIPRODUITSIDENIANPEGHE

(V)

= NI Acrvire

Q > VALORISATION DES CO-PRODUITS ' Forme juridique

g:) DE LA PECHE Legal form

o : SA

o PRODUITS FABRIQUES Coopérative d’Intérét

O > INGREDIENTS ACTIFS POUR LE Maritime a Capital Variable
BIEN-ETRE : : el

ﬁ * Reminéralisation osseuse Directeur général

QO * Santé cardio-vasculaire Gerle.ral manager
* Obésité et régime minceur Philippe COSTENOBLE

Z ° Relaxation 5]

O ] Nombre de salariés

—= > INGREDIENTS ACTIFS POUR LA BEAUTE Number of employees

<C * Souplesse et douceur de la peau 75

2 * Hydratant et filmogene

o * Anti-age et anti-ride Chiffre d’affaires

3 " Cheveux Turnover

<>f > PRODUITS ALIMENTAIRES INTERMEDIAIRES : 12.000.000 €

EXTRAITS AROMATIQUES NATURELS

> AQUACULTURE, PETFOOD
* hydrolysats de protéines de poisson
« farine de poisson

B Acrvity

> FISH BY-PRODUCTS VALORISATION

MANUFACTURED PRODUCTS

> ACTIVE INGREDIENTS FOR WELL BEING :
* Remineralisation
¢ Joint strengthening i
« Cardio-vascular 220, rue du Petit Port
* Obesity B.P. 239

* Relaxation 62203 BOULOGNE-SUR-MER Cedex

> ACTIVE INGREDIENTS FOR BEAUTY -
Firm|r|1ess and elasticity T:+33(0)3 21 10 00 30
o Cells restructuration g
* Anti ageing and anti wrinkle b +33(0)3 e
¢ Hair and nails
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contact@copalis.fr
> INTERMEDIATE FOOD PRODUCTS www.copalis.fr

> AQUACULTURE, PETFOOD
o fish protein hydrolyzates
o fish meal
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SHVINNGZ

Forme juridique
Legal form
SARL

General Manager
Edouard BONNET

Nombre de salariés
Number of employees
15

20, rue des Dunes
62480 LE PORTEL

T:+33(0)3 21 10 88 80
T:+33(0)3 21 87 00 23
F: +33(0)3 21 87 58 19

gbv.boulogne@wanadoo.fr

U (
ACTIVITE

Congélation

Entreposage frigorifique
Prestataire de service
Revalorisation des co-produits
de la mer

vV V V V

CARACTERISTIQUES

> Catégorie 3
poisson
consommation animale

ACTIVITY

> Plate freezers
> Cold Store
> Fish offal processing

CHARASTERISTICS

> Category 3
Fish
only for pet food use
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FISH WASTE PROCESSING
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FISH WASTE PROCESSING

LN (

ACTIVITE

> COLLECTE ET VALORISATION
DES CO-PRODUITS DE LA MER

CARACTERISTIQUES

> TRANSFORMATION ET SURGELATION

DES CO-PRODUITS DE LA MER

DESTINES A LALIMENTATION

HUMAINE :

* Espeéces : cabillaud, lieu noir,
saumon, poisson blanc

* Fabrication de pulpe de poisson,
de sorapping de saumon, ététage
de poisson, surgélation bloc filet
et morceaux de filet

> NEGOCE

> MARCHES : industrie agroalimentaire

(soupe, aromes, plats cuisinés,
terrines)

1
ACTIVITY
> FISH BY-PRODUCTS PROCESSING

CHARACTERISTICS

> COLLECT AND TRANSFORMATION
OF FISH BY PRODUCTS FOR
HUMAN FOOD :
* Fish minced, salmon scrapping,
bits and pieces, bloc fillet

> TRADING

> MARKET : food industry (soup,
flavours, ready meal, terrine)
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General manager
Francois MEURICE

Nombre de salariés
Number of employees

Chiffre d’affaires
Turnover
2.400.000 €

200 rue Vanheeckoét
62480 LE PORTEL

T:+33(0)3 21 87 29 13
P : +33(0)6 84 26 73 56
F: +33(0)3 21 87 29 82

f.meurice@orange.fr



