
ACCARY FILSACCARY FILS

> Forme juridique
Legal form
SARL

> Directeur général
General manager
Jean-Paul ACCARY

> Nombre de salariés
Number of employees
9

> 1/3, rue Louis Fontaine
62200 BOULOGNE-SUR-MER

> T : +33(0)3 21 31 66 20
F : +33(0)3 21 32 62 75

> accary.salaison@wanadoo.fr

ACTIVITY
> Salting & Curing

> Trading area : Europe

PRODUCTS
> SMOCKED FISH

• Mild herring fillets, kippers, bloater,
haddock, salted herring, mackerel
fillets with pepper or oignon or “à la
provençale”, cod fillets, sprat and sprat
fillets, marinade, roll mops, smoked
halibut

> SALTED FISH
• Whole herring, cod fillets, cod tongues,

cod cheeks
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France
62 160 106

CEE

ACTIVITÉ
> Saleur, saurisseur

> Zone prospectée : France

PRODUITS
> POISSONS FUMÉS

• Filets doux de harengs, kippers, bouffis,
haddock, harengs saur, filets de
maquereaux au poivre, à l’oignon, à la
provençale, filets de cabillaud, sprat et
filets de sprat, marinade,  rollmops,
flétan fumé

> POISSONS SALÉS
• Hareng entier, filets de morue, langue

de morue, joue de morue
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BOURGAIN ET FILSBOURGAIN ET FILS

> Forme juridique
Legal form
SARL

> Gérante
Martine BOURGAIN

> Directeur commercial
Sales Manager
Pascal BOURGAIN

> Nombre de salariés
Number of employees
27

> Chiffre d’affaires
Turnover
4.100.000E

> 12/18 rue de Verdun
62200 BOULOGNE-SUR-MER

> T : +33(0)3 21 87 28 87
F : +33(0)3 21 87 50 12

> w w w.bourgain-et-fils.com
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ACTIVITY
> Salting & Curing
> Trading area : France – Switzerland Italy

PRODUCTS
> SMOCKED FISH

• N o r vegian or Scottish whole or pre - c u t
s m o ked salmon

• Whole or pre-cut smoked halibut
• S m o ked river trout in portion or fillets
• S m o ked eel : whole, smoked herring

f i l l e t s : mild or in oil
• S m o ked macke rel fillets : in pepper or

onion or «à la pro ve n ç a l e »
• Rollmops, assorted smoked fish fillets ,

red herring, kipper, bloater, haddock,
s p ra t

• Pâté of smoked herring fillets in oil 
500 g, fish soup pre s e r ve s .

France
62 160 108

CEE

ACTIVITÉ
> Saleur, saurisseur
> Zones prospectées : France, Suisse, Italie

PRODUITS
> POISSONS FUMÉS

• Saumon fumé norvégien ou écossais
prétranché, entier ou plat traiteur

• Flétan fumé prétranché, entier 
ou plat traiteur

• Truite de rivière fumée en filets
• Anguille fumée entière
• Filets de harengs fumés, doux, à l’huile
• Filets de maquereaux fumés au poivre, à

l’oignon, à la provençale
• Rollmops, assiette nordique, hare n g s

saurs, kippers, bouffis, haddock, sprat 
• Terrines filets de harengs fumés

en 500 g à l’huile, bocal soupe de 
poisson.
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CORRUE ET DESEILLECORRUE ET DESEILLE

ACTIVITÉ
> Salaisons maritimes traditionnelles

fumées au feu de bois

PRODUITS
> FUMAISONS TRADITIONNELLES

• Hareng, maquereaux, haddock, sprat,
saumon, flétan, anguille, rollmops,
morue, truite, œufs de poisson, salade
de la mer, soupe, saumonette, soupe
de poisson, kipper, bouffis, filets de
hareng, filets de maquereaux au
poivre, à la provençale, aux herbes,
aux oignons, nature, anchois

> Produits labellisés “Saveurs en’Or”

> Forme juridique
Legal form
SA

> Directeur général
General manager
Pierre CORRUE

> Directeur commercial
Commercial manager
Cédric CORRUE

> Nombre de salariés
Number of employees
38

> Chiffre d’affaires
Turnover
5.250.000E

> 24-28 rue du Dr Duchenne
62200 BOULOGNE-SUR-MER

> T : +33(0)3 21 33 17 33
F : +33(0)3 21 33 25 91

> contact@corrue-deseille.fr
www.corrue-deseille.fr

ACTIVITY
> Traditional smocked fish

PRODUCTS
> TRADITIONAL SMOCKING

• Herring, mackerel, haddock, sprat,
salmon, eel, rollmops, cod, trout, fish
eggs, seafood salads, soup, dogfish,
fish soup, herring fillets, mackerel
fillets with pepper, “à la provençale”,
with herbs, onions, anchovy
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France
62 160 109

CEE
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FOURNIER EMILE & FILSFOURNIER EMILE & FILS

> Forme juridique
Legal form
SARL

> Gérant
General manager
Christophe FOURNIER

> Nombre de salariés
Number of employees
16

> Chiffre d’affaires
Turnover
3.048.780E

> 53, rue Mouron
62100 CALAIS

> T : +33(0)3 21 96 49 36
F : +33(0)3 21 34 90 72

> direction@emilefournierfils.fr
www.emilefournierfils.fr
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ACTIVITY
> Family smoke house since 1901

> Distributor of a wide range of elabored seafood products

> Trading areas : France & Europe

PRODUCTS
> PRODUCTION AND DISTRIBUTION OF TRADITIONAL

SMOKED FISH FOR 4 GENERATIONS :

Most of our products have been granted the “Saveurs en ‘Or”

quality label
• All our smoked salmon fillets are hand salted with dry sea salt.

Norwegian and scottish smoked laid-flat or hung-by-the-tail salmon,

whole and precut, heart of smoked salmon fillets

• S m o ked wild halibut fillets, whole and pre c u t

• Herring products : herring roe, rollmops, bloater, kipper, mild or

t raditional fillets, herring fillets in oil with vegetable and seasoning,

dry salted herring...

• M a c ke rel fillets with pepper, onion, “à la pro vençale” 

• Salted cod fillets, spiny dogfish flanks, spra t s

• Grilladins of smoked salmon and smoked herring with various

s p i c e s

• Snacks of the Sea: herring, salmon, halibut, macke re l

• Other products : marinated anchovies, marinated squid, octopus and

other seafood, sea products soups, marinated mussels, smoked eels,

fish roes, etc... 

D i s c o ver our whole range : download our catalogue on 

w w w. e m i l e f o u rn i e r f i l s . f r

France
62 193 100

CEE

ACTIVITÉ
> S a l e u r, saurisseur depuis 1901

> Distribution d’une large gamme de produits de la mer
é l a b o r é s

> Zone prospectée : France et Euro p e

PRODUITS
> FA B R I C ATION ET DISTRIBUTION DE POISSONS FUMÉS 

TRADITIONNELS EN FAMILLE DEPUIS 4 GÉNÉRAT I O N S .

La grande majorité de nos produits a été récompensée par le label

“ S a veurs en’Or”, garant de leur qualité.

Tous nos saumons sont salés à coeur, à la main, au sel de mer puis fumés au

bois d’hêtre : filets de saumon norvégien et écossais, classique et à la ficelle,

coeur de filets de saumon fumé. Les filets sont tranchés sans peau ou non

t ranchés avec peau.

• Filets de flétan noir sauvage fumés, tranchés ou non.

• H a reng : rogues, rollmops, filets doux ou traditionnels, kippers, bouffis et 

h a rengs saurs

• Filets de maquereaux fumés cuits au poivre, à la pro vençale et à l’oignon

• Snacks de la mer : dés de poissons fumés (flétan, hareng, maquereau 

p o i v re, saumon)

• Filets de morue salée, flancs de saumonette, spra t s

• Grilladins de saumon fumé et de hareng fumé aux épices

• P roduits de négoce : marinades d’anchois, marinade de poulpe, de calamars et  

de fruits de mer, soupes de la mer, moules marinées, anguilles fumées, roulés 

de surimi, oeufs de poisson, etc.

• Téléchargez notre catalogue sur notre site w w w. e m i l e f o u rn i e r f i l s . f r à la 

rubrique “notre gamme”
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JC DAVIDJC DAVID

ACTIVITÉ
> Saleur, saurisseur

> Zones prospectées : Europe, Suisse, USA,
Hong-Kong, Dubai

PRODUITS
> SALAISONS TRADITIONNELLES FUMÉES

À L’ANCIENNE AU FEU DE BOIS DE
CHÊNE
• Saumon à la corde, haddock véritable

avec peau, harengs au naturel, doux, à
l’huile, saur, bouffi, kipper, maquereau

> TRAITEUR DE LA MER
• Salades ultra fraîches et marinées,

plats cuisinés ultra frais, soupe, sauce,
rouille, tarama, œufs de hareng, de
cabillaud et de saumon

> Forme juridique
Legal form
SARL

> Dirigeant
Manager
Hervé DIERS

> Assistant manager
Laurent GRESSIER

> Quality Department 
Anne SAVIGNARD

> Nombre de salariés
Number of employees
32

> Chiffre d’affaires
Turnover
5.000.000E

> 15/17, rue Georges Honoré
62200 BOULOGNE-SUR-MER

> T : +33(0)3 21 87 38 31
F : +33(0)3 21 33 68 82

> jcdavidsalaison@jcdavid.fr
www.jcdavid.fr

ACTIVITY
> Traditional smoking house

> Trading areas : Europe, Switzerland, USA,
Hong-Kong, Dubai

PRODUCTS
> TRADITIONALY SMOCKED FISH IN REAL

OAKWOOD BURNING CHAMBERS
• Salmon, haddock, herring, mackerel,

herring and salmon roes, fresh salads,
fresh ready-cooked meals, soup, sauce,
tarama, cod roe
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France
62 160 110

CEE
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MARCEL BAEYMARCEL BAEY

> Forme juridique
Legal form
SAS

> Directeur général
General manager
Kristjan KRISTJANSSON

> Nombre de salariés
Number of employees
33

> Chiffre d’affaires
Turnover
7.164.634E

> 31 rue Albert Lavo c a t
62200 BOULOGNE-SUR-MER 

> Salaison :
T : +33(0)3 21 83 62 00
F : +33(0)3 21 87 24 85
Marée  :
T : +33(0)3 21 83 44 99
P : +33(0)6 02 23 32 52
F : +33(0)3 21 33 86 18

> contact@marcelbaey.com
www.marcelbaey.com
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ACTIVITÉ
Saleur, Saurisseur, Salaisons fines,
Salaisons maritimes 
Zone prospectée : Europe

PRODUITS 
> POISSON FUME : Saumon entier ou

prétranché, Anguille, Truite, Flétan
prétranché, Filets de harengs, Filets de
maquereaux, Haddock, Harengs saurs,
Kippers, Bouffis, Assiette de salaisons
boulonnaises, Œufs de cabillauds, Œufs 
de lompe, Œufs de saumon

> SEMI-CONSERVES : Œufs de lump, Œufs
de saumon, Filets d’anchois, Rollmops

> MARQUES SPECIALISEES :
MARCEL BAEY

ACTIVITY
> Salting & Curing, Top quality smoked

fish, Maritime smoked fish
Trading area : Europe

PRODUCTS
> SMOKED OR MARINATED FISH :

Whole or pre-cut smoked salmon,
Smoked eel, Smoked herring fillets,
Smoked halibut, Smoked herring fillets,
Smoked mackerel fillets, Haddock, Red
herring, Kippers,  Bloater, Assorted
smoked fish fillets, Smoked cod eggs,
Lumpfish roe, Salmon roe

> SEMI-PRESERVES : Lumps & salmon
eggs, Anchovy fillets, Rollmops

> BRANDNAMES :
MARCEL BAEY SAUMONIA
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OPALE SEAFOODOPALE SEAFOOD

ACTIVITÉ
> Commercialisation et transformation de

produits de la mer

PRODUITS
> PRODUITS DE SAURISSERIE

TRADITIONNELLE
• Saumons fumés à la ficelle tranchés à

la main
• Harengs doux et naturels
• Terrine de harengs
• Gravlax
• Autres produits de la mer

> Forme juridique
Legal form
SAS

> PDG
Birgir JOHANNSSON

> Directeur Général
General manager
Jacques DUFLOS

> Directeur commercial
Commercial manager
Eric BEDIER

> Nombre de salariés
Number of employees
46

> 172, rue Vanheeckoet
62480 LE PORTEL

> T : +33(0)3 21 99 05 20
F : +33(0)3 21 87 52 32

> contact@opale-seafood.com
www.opale-seafood.com

ACTIVITY
> Seafood products commercialisation and

transformation

PRODUCTS
> TRADITIONAL SMOKED PRODUCTS
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SBSMSBSM

> Forme juridique
Legal form
SA

> Président
President
Kristjan KRISTJA N S S O N

> Nombre de salariés
Number of employees
40

> Chiffre d’affaires
Turnover
6.000.000E

> 22, bd Sarraz Bournet
Zone portuaire
62480 LE PORTEL

> T : +33(0)3 21 30 61 61
F : +33(0)3 21 30 64 98

> jys@oceanicsalaisons.com

ACTIVITY
> Salting & Curing

> Fresh fish

> Trading areas : France, Europe, Export

PRODUCTS
> Smoked fish

> Haddock

> Kippers

> Rollmops

> Sprats, mackered fillets

> Mild herring fillets

> Salmon

> Smoked trout

> Smoked halibut
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ACTIVITÉ
> Salaisons maritimes

> Poissons frais

> Zones prospectées : France, Europe,
Export

PRODUITS
> Salaison traditionnelle

> Haddock et filets fumés divers

> Kippers bouffis

> Rollmops

> Sprats, filets de maquereaux

> Filets de harengs doux

> Saumon fumé, saumon frais

> Truite fumée

> Flétan fumé
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